OCTUB

12 R bekesovons.poarpesaua
st o ) oo
PR

UNFAROALATS
Reitem afestadeles Falles, proremdela
m les sensacions d'un cami
Carragat dhitbia v,
Sortida: esglésiade Sant Climentde Tadll
Hora:930h.

CURSA D'ORIENTACIO
En un dels circuits d'orientacié més familar de la
Vallde Boi el de Barruera. Es fa una cursa ben
‘orientada que permet passar una jornada genial,
evoca ales families a ser exploradores, posa en
valor e teritorija que ens fa descobrir el nuclide.
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o Pt aciorel ‘Aiguestortes
Hora:ales.15 h
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EL (REJDESCOBRIMENT DEL ROMANIC
wa 1a ruta que vanfer el dia 5 de setembre
907 els membres de lexpedici6 de [1nstitut
& Eswdls Catalans quan van venir a [a Vallde

Thlta Ribagorss,com tamb del
e ekt Eeoor oo Ene el
0 8576005

@ elpontdesuert.cat

SCOBREIX EL ROMANIC DE
De  tavaiLoesol

I

Hora: 10h.

TASTEMEL Il

al santCliment de Tadlales 11 h.
§ Stemdegoisies 230

1630h.
18h.

Activitat d'observacio astronomica.
Acompanyats de lempresa Celitia farem una
observacid del nostre cel des del Balnari de
Caldes de Boi observarem ['univers a través,
duntros deco el dela Vall de Boi, declareda
perlal §

L0 ® 973696715

@ centreromanic.com

El club dels mals pares amb Andés Torres
- 0h 3

\mn de Caldes de Bol
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FIRADETOTS SANTS.
D Artioafia amadera enlaqual s o

Tembassament de Cavallers que discorre per
i "

0 @ 973698159
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svelts cirms de la Val de Bof un paradis per
als amants de falta muntanya i fescalada.
. Sortida: embassament de Cavallers
* Hora:oh

s 2 o) e ktacie

o Tos els mendis porten VA incl

7 do sebnana de U717 al 13 dactubre

C. Monestir Lavaix, 2 El Pont de Suert

Fin do semana del 17 b 13 do achibie

 RESTAURANT/ RESTAURANTEEDELWEISS @)

® 9736012251639069010 i reserves@hotelflordeneu.com

Mix d'entrants de la terra:

+Trinxat amb rosteta.
- Croquets de ceps

- Girella del Bon Rebost

Segon plat:

- “Chuletén” a a brasa de vedella ecologica

de Casa Espana de Sarroqueta (I chuletin”

percada dues persones)
Postres:

+Brag de gitano farcit amb nata i maduixes
de Ca Siscarri, cobert de xocolata

Celler:

-VitiPirineu Carreu‘ecologic”de La Pobla

Segur
- Aigua de Caldes de Bof.

: Mix de entrantes de la i
ianda a lestilde la padrina. . Cazuelita de vianda al o o sl
porada, . Ensalada temporada,
iformatge ;, manzana
queso de cabra.

+Trinchado con rosteta.

+ Croquetén de Boletus Edulis

« Girella del Bon Rebost

Segundo plato:

+Chuletén a la brasa de ternera ecolégica
de Casa Espana de Sarroqueta (1 chuleton
para cada dos personas)

Postres:

+Brazo de gitano relleno con nata y fresas
de Ca Siscarri, cubierto de chocolate

Bodega:
-VitiPirineu Carreu“ecolégico” de La Pobla
e Sequr
+ Agua de Caldes de Boi.

Ho organitza/ Organiza: 0000

smealtaribagorca.cat

www.t
#altaribagorca

lagorca

Turisme Alta Ribagorca

AVieha
aFranga

CANCOSTA
EDELWEISS.

Tel.973690402.9021015 16
@visitaltaribagorca
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At do Viser
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p do scbnana del 18 al 20 dectubie

Ctra. Pistes, s/n « Taiill

Fin de semana det 18 ol 20 de adubro

® 97369621216492481 71 B margaritagelcaliutaull. com

Entra

Liesp ivinagreta de ceps  tofona

er plat:
« Carpaccio de ltre de la nostra ramaderia

amb encenalls de formatge de Taii
Segon plat:

anida del nostre hort amb pomes de

Entrante:

«Ensalada de nuestra huerta con manzanas
de ’I.Iesp y vinagreta de Boletus Edulis
trufa

Primer plato:
- Carpaccio de potro de nuestra ganaderia
con virutas de queso de Taiill

- Entrecot d

la by b

Po:
- Flam de formatge amb coulis de
txordons del nostre hort

. Raimat Boira (DO Costers del Segre)

légica de la Alta
Rlbagor;n ala brasa con guarnicién.

e Alesacer culis de frambuesas
nuestra huerta
Bo
« Raimat Boira (D.0. Costers del Segre)

C.Camp de laVila, 8+ El Pont de Suert @

® 973690000 & infowhotelcosta.com

Entrants: (1 a escollir)
+Amanida
- Gaspatxo
+Entremesos
Segon lat: (aescoli)
~Fideuada d
+Escudella
+Ternasco de Ginast
-Cansa la planxa
Postres: (1 a escollir)
+Flams dou, cafe i formatge casolans
+Crema catalana
- Panacota
< Maduixes de Ca Siscarr

Celler:
Vi Carona deTremp

* Diumenge dia 20 tancat

Entrantes: 1 a escoger)
- Ensalada variada
- Gazpacho %
- Entremeses
-Sopa
Segundo plato: (1 aescoger)
Fideuada de setas
udella

+Ternasco de Ginast
- Carnesa la plancha

stres: (1 a escoger)
- Flanes de huevo, café y queso caseros
- Crema catalana
- Panacota

« Fresas de Ca Siscarri
Bodega:
Vila Corona deTremp

* Domingo dia 20 cerrado

p de sebmana ddd 25 al 27

C Santa Eulalia, 7 - Erilla Vall
® 973696048 B lauterillahotmail com

Entrants:

+ Amanida de maduixes de Ca Siscarri
amb falafel de formatge de Tailll

+ Xupito de crema de moixarrons amb
cansalada a baixa temperatura

+Truita de Tavascan amb foiei poma
caramel lizada
- Carpaccio de vedella ecologica de Ca
d Algualra amb virutes de formatge de

. Ravloll de bolets de temporada amb

- Mel6s de vedella ecolbgica de Ca
d'Alguaira amb patata panadera i bolets
de temporada

Pre Postres:

+Sopa de xocolata blanca amb fruits
vermells de Ca Siscarri

~Tatin de poma de Ca Farré de Llesp
Celler: ¥
«Bru de verddi (1 ampolla per 2 pax)

+ Aigua Caldes de Boi
+Licori café inclos

JO[I]&UBS

—_ Aira RIBAGORGA

Pirineus de Lleida 2019

de sebmana de (71 dactibto ol 3 de navembre
Fines de semana del 11 de octubre al 3 de noviembre

ques

Km0

dactubhe

GFin de semana det 25 ot 27 de ectubre

Entrantes:

« Ensalada de fresas de Ca Siscarri con
falafel de queso de Tailll

+ Chupito de crema de

i Gt meeresde
0 Qo5
® pmdesa\a@pal(deke;olou com

2
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“COLORES DEOTORO*

(CARRERA DE ORIENTACION
1o de los circuitos de orientacién ms familiar

dela Vel de Bl el de Bamea,Se reaiza g

carrera muy orientada que permite pasar una,

foménico y su entoro.
Lugar Garues, Hota:1030h
Paramayor informacion y reservas:
© 973694000
® wwwvallbo.cat/trekvalldeboi

19 LA WEanTIL
Acontecinisnto deporiodiigido sy is
de 2a 12 a5, con pruebas difer
@ © 973690005
@ elpontdesuertcat

D7 20°FERIADELAGIRELLA
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e ey
Tt pare todos

e sl de st

A parcsnaturals.gencat.cat/ca/aiquestortes

EL (REIDESCUBRIMIENTO DEL ROMANICO
Recrearlaruta que hiieron €l da 5 de septiembre

12 de 1907 Ios miembros de Ia expedicion del Instituto
de Estudios Catalanes cuando vineron al Vallede

ancestrales de [a Alta Ribagorca, com también
del comercioy el turismo actuales. laboraciény

®
G

@ elpontdesuertcat

|_NOVIEMBRE |

DESCUBRE EL ROMANICO DE
Del  iavaLLpegor
& e

Salida: desde laiglesia de Eril la Vail
Hora: 10h,

'DESGUSTEMOS NUESTROS PRODUCTOS
LOCALES Y DESCUBRAMOS COMO ES EL
CIELO DELA VALL DEBOI

Actividad de observacién astronémica.

visitas guiadas:
San Climent de Tadll s 11 h.
an Joan de Boi alas 12.30 h.
o EibldefrllVal s 630
Nativiat de Durroa las
o ®mees

®

W —

nacbseniacion denuesrocielodesdecl
Balneario de Caldes de Boi observaremos
bt e il
de Boi, declarada por la UNESCO destino turistico
Starlgth

Lugar: Balneario de Caldes de Boi

Hora: 20

TEATRO: LOS HUJOS
Elclub de los malos padres con Andreés Torres
Lugar: Local social alas 20h

Antigua feria ganadera en a cua se lleva a cabo el
i =

camino de rocay altplanicies rodeado de las mas

0 Oomesls
®

parafso para os amantes de a altamontanay la
escalada.

Salida: embalse de Cavallers

Hora:9 h

CONOZCAMOS UN FARO EN OTORO.
Reviviremos a iesta de las Falas, hablaremos de
1a tradicién y conoceremos as sensaciones de un
gado de historiay vida.
iglesiade San Climent de Tdl

Ctra.N 230, km. 129 - Vilaller
® 973698155

Entrantsdelaterra:
+Remenat de bolets  pernil ibéric
+ Coquetes de cepsi foie

tocino a baja temperatura

+Trucha deTavascan con foiey manzana
caramelizada

« Carpaccio de ternera ecolgica de Cade
Alguaira con virutas de queso de Tailll

+Ravioli de setas de temporada con salsa
de Boletus Edulis

Principal:

+Meloso de terera ecolégica de Ca de
Alguaira con patata panadera y setas de

+Sopa S benies blhnca o i rojos
de Ca Siscan

Postre:

“Tatin de manzana de Ca Farré de Llesp

Bodeg
B o Verdi (1 botella para 2 pax)
« Agua Caldes de Boi
+ Licory café incluidos

P Major, 1 - Durro a

® 973604048 B julianestelleatelefonica.net

Primer
et s
Segon plat:
i Emfat de vedella eco de [Alta
Riba

Pos
e e s e Llesp.
Celler:

«Raimat Clamor (DO Costers de Segre)

Primerplato:
+Revuelto de setas

Segundo plato:
. Esmlade de urneri ecodela Alta
Ribagorca
Postres:

- Espuma de fresas de Llesp

Bodega:
+ Raimat Clamor (D.O. Costers de Segre)

@ o

s

+ Llenties amb foie i poma de IAlta
Ribagora

Segon plat : (a escollir)

+ Lleté d'Aragé al cava

+ Cuade bou estofada al vi negre

« Entrecot amb bolets

Postres:

+Tatin de poma de IAlta Ribagorga amb
gelat de vainilla

Celler:
+TuRai de la Conca de Tremp (DO Costers
del Segre)

w de sebhnana de (] al 3

de novenbie
G dh s 1 ol 3 ot

Entrantes de la tierra:

+Revuelto de setas y jamén ibérico

~Tortitas de Boletus Edulisy foie

«Puré de negrillas

+ Lentejas con foie y manzana de la Alta
Ribagora

Segundo plato: (a escoger)

+ Lechal de Aragén al cava

+Cola de buey estofada al vino tinto

« Entrecot con setas

Postres:

+Tatin de manzana de la Alta Ribagorca
con helado de vainilla

Bodega:
+Tu Rai de la Conca de Tremp (D.O. Costers
del Segre )

C.Santa Eulalia, 1+ Eril la Vall @

© 686813200 & lagranjaderilllavallagmail.com

Primer plat:
+ Amarida de verat amb trompetes de la
mort (Craterellus cornucopioides)
bcitr

Primer plato:
+Ensalada de caballa y trompetas de la
muerte (Craterellus Cornucopioides)
st

- Crema de ceps (Boletus edulis).

« Crema de Boletus Edulis.

Segon plat: Segundo plato:
S o  Cabal de iaid da cord
(Marasmius orgades) funa i d
p: i iz L parmentier de queso
«Tortellonis casolans farcits de viera Idiazabal.
+Tortellonis caseros rellenos de vieray

llagostisobre una lleugera crema de
G i

maligera de

Postres:

+ Panacota de camagroc. (Cantharellus.
lutescens).

«Tarta tipica de Polania, Szarlotka.

Celler:

+ Aiguaivi

crer
rebozuelos (Cantharellus cibarius).
tres:

+Panacota de Trompeta Amarilla
(Cantharellus lutescens).

+Tarta tipica de Polonia, Szarlotka.

Bodege

+Aguayvino




